
 

  

Menús especiales 

Navidad 2018 



 

MENÚ Nº 1 
 
 
Aperitivos Centro Mesa 
 
Ensalada de presa ibérica con queso parmesano y aliño de 
vinagreta de tomate 
 
Crep relleno de gamba y hongos con crema de piquillo 
 
Lingote de atún con escalivada y salsa Tariyaki 
 
 
Principal 
 
Duo de arroces 
Arroz magro y verduras 
A banda 
 
 
Postre 
 
Milhojas de pera caramelizada 
 
Café 
Dulces Navideños 
 
 
Bodega 
 
Vinos blanco y tinto de Bodegas Casa Cesilia  
Aguas, cervezas, refrescos  
Cava 
 
 
PRECIO POR PERSONA  25.00 € + 10% I.V.A 
 
 



 

MENÚ Nª 2 
 

 
Aperitivos Centro Mesa 
 
Tabla de quesos variados con mermelada de frutos secos 
 
Buñuelos de bacalao con salsa de ali oli suave 
 
Sepia en su tinta con pasas y piñones 
 
 
Principal  
 
 
Solomillo ibérico con salsa de oporto acompañada de patatas 
salteadas y verduras 
 
 
Postre 
 
Flan de turron Casero 
 
Café 
Dulces Navideños 
 
 
Bodega 
 
Vinos blanco y tinto de Bodegas Casa Cesilia  
Aguas, cervezas, refrescos  
Cava 
 
 

PRECIO POR PERSONA 27.00 € + 10% I.V.A 
 

 
 
 



 

MENÚ Nº 3 
 
 
Aperitivos Centro Mesa 
 
Surtido de ibéricos con pan tostado y tomate 
 
Graten de patata y salmón  
 
Pimiento relleno de codillo ibérico con salsa de papaya 
 
 
Principal: 
 
Duo de arroces 
Arroz magro y verduras 
A banda 
 
 
Postre 
 
Congo de chocolate 
 
Café 
Dulces Navideños 
 
 
 
Bodega 
 
Vinos blanco y tinto de Bodegas Casa Cesilia  
Aguas, cervezas, refrescos  
Cava 
 
 

PRECIO POR PERSONA   29.50 € + 10% I.V.A  
 

 

 

 



 

MENÚ Nº 4 
 

 
Aperitivos Centro Mesa 
 
Ensalada de tomate con Picadillo de salazón y aceite de 
albahaca 
 
Croqueta de lacón y queso Brie con confituras de frambuesa 
 
Salteado de habitas con morcilla y cebolla 
 
Principal 
 
Salmón vaporizado con salpicón de verduras y crema de 
cangrejo 
 
 
Postre 
 
Tarta de tres chocolates 
 
Café 
Dulces Navideños 
 
 
Bodega 
 
 
Vinos blanco y tinto de Bodegas Casa Cesilia  
Aguas, cervezas, refrescos  
Cava 
 
 
PRECIO POR PERSONA  32.00 € + 10% I.V.A 
 

 
 
 
 



 

MENÚ  Nº 5 
 

 
Aperitivos Centro Mesa 
 
Terrina de foie macerado con armañac con confitura y frutos 
secos 
 
Calamar encebollado con pasas 
 
Revuelto de tomate seco y jamón con su tostada de pan 
 
 
Principal  
 
Carrillera de ibérico con calabaza confitada 
 
 
Postre 
 
Flan de turrón 
 
Café 
Dulces Navideños 
 
 
Bodega 
 
Vinos blanco y tinto de Bodegas Casa Cesilia  
Aguas, cervezas, refrescos  
Cava 
 
 
PRECIO POR PERSONA  36.00 € + 10% I.V.A 
  



 

 
 


