
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

MENU 1 

 

Aperitivos de centro de mesa 

 

Carpaccio de tomate con perdiz escalibada y cebollino encurtida 

Merlucitos en tempura con salsa tártara 

Revuelto de setas frescas y queso de cabra 

Croquetas caseras maestral 

 

Principal a elegir: 

 

Dúo de arroces 

A banda 

Magro y verduras 

 

Lomo de corvina en rustidera, gambitas y patatas de rio  

 

Carrillera ibérica guisada con puré de calabaza y chalotas 

 

Postre  

 

Tarta tatín de manzana caramelizada con helado de vainilla 

 

Café y teja navideña 

 

Bodega 

Vino blanco, Casa Sicilia, D.O Alicante  

Vino tinto, Casa Sicilia, D.O Alicante 

Agua,  refrescos y cervezas 

Cava o sidra 
 

PRECIO POR PERSONA: 

 

MENU CON ARROZ: 39.00€ (10% IVA INCLUIDO) 

 

MENU CON CARNE Y PESCADO: 43.00€ (10% IVA INCLUIDO)  

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
  

 

 

 

 

MENU 2 

 

Aperitivos de centro de mesa 

 

Dúo de cogollos, tártar de salmón, pavo asado y queso de 

cabra 

Ensaladilla de bonito en semi-salazones 

Buñuelos de bacalao con ali oli de miel 
 

Individual 

Canelón de confite de pato y crema de foie 
 

Principal a elegir: 

Arroz rape y gambas 

Merluza con pil pil de espinacas y verduras salteadas 

Royal de carrillera de ternera y foie  
 

Dúo de arroces 

A banda 

Magro y verduras 

 

Lomo de corvina en rustidera, gambitas y patatas de rio  

 

Carrillera ibérica guisada con puré de calabaza y chalotas 
 

Postre  

 

Coulant  de chocolate y turrón con helado de vainilla 

 

Café y teja navideña 
 

Bodega 

Vino blanco, Casa Sicilia, D.O Alicante  

Vino tinto, Ugarte cr, D.O Rioja 

Agua,  refrescos y cervezas 

Cava o sidra 
 

 

PRECIO POR PERSONA: 47€ (10% IVA INCLUIDO) 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

MENU 3 

 

Aperitivos de centro de mesa 

 

Carpaccio de tomate con salazones y bonito marinado 

Alcachofas confitadas con gambas al ajillo 

Calamar de lonja con emulsión de piquillo 
 

Individual 

Láminas de rast beef aliñado con vinagreta de pistacho y 

brotes de terrina 
 

Principal a elegir: 

 

Merluza de pincho al pil pil y cocochas 

 

Solomillo de ternera, jugo Perigord y puré trufado 

 

 

Postre  

 

Milhojas tradicional con crema pastelera y frutos rojos 

 

Café y teja navideña 

 

Bodega 

Vino blanco, Casa Sicilia, D.O Alicante  

Vino tinto, Ugarte cr, D.O Rioja 

Agua,  refrescos y cervezas 

Cava o sidra 
 

 

PRECIO POR PERSONA: 51€ (10% IVA INCLUIDO) 

 

 

 

 



 

 

Nuestros precios incluyen 

 

Salón privado según disponibilidad 

 

Minuta personalizada 

 

Parking gratuito 

 

 

 

SERIVICIOS ADICIONALES 

 

 

BARRA LIBRE: 13€ (10% IVA INCLUIDO) 

 

COPAS: 5€ (10% IVA INCLUIDO) 

 

MUSICA DJ: 350€ (10% IVA INCLUIDO) 

 

 

Solicitud de presupuesto: 

 

Decoración especial navidad 

 

Mesa de dulces 

 

Animación…. 

 

 

 

 

Si necesita cualquier otro servicio para hacer que su 

evento sea único estamos a su disposición  

 

 

Contacto: 

965 262 585 

eventos@maestral.es 

comercial@maestral.es 

www.maestral.es 

 

mailto:eventos@maestral.es
mailto:comercial@maestral.es
http://www.maestral.es/


 

 

 

 

 

 


